Rocolle. de motne
CARROT CAKE

- 300 g de farine = fe

-3 ceufs |
- 250g de sucre en poudre

/‘}
- 75g de beurre ‘//

- 1 sachet de levure chimique

- 350g de carottes/

- 1yaourt
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- 1/2 cuillére a café de cannelle
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- Dans un saladier, écraser le beurre avec une
fourchette.

- Ajouter le sucre. Bien malaxer jusqu’a obtenir un
mélange homogéne.

- Incorporer les ceufs un a un.

- Ajouter la farine progressivement, la levure et la
cannelle.

- Incorporer les carottes rapées finement.
- Incorporer le yaourt.

- Enfourner dans un four chauffé a 180°C.
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