Rocolte, de mos
CROQUES-MONSIEUR AUX POIREAUX

:

- 3 poireaux xxx

- 10 tranches de pain de mie
- Un pot de créme fraiche
—~—
- un peu de beurre - )
>~

. - un peu d’huile d’olive
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- Couper les poireaux. Les faire revenir dans de
I’"huile d’olive.

- Ajouter un peu de creme fraiche.

- Etaler la fondue de poireau sur les tranches de pain
de mie.

- Passer les tranches de pain de mie dans l'appareil a
croque-monsieur préalablement beurré.

- Déguster chaud.
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